non _
vegetarian

WAHLE DAZU REIS +2,00 €

RARRA CHICKEN CURRY " (1)
Hahnchenbrust | Hack | Tomaten | Réstzwiebeln |
aromatische Gewlrze

AWADHI MUTTON QUORMA ™
Lamm | BEraune Zwiebein | Joghurt | Hausgemachtes
Gewlrz | Rosenwasser

NAWABI LAMB SHANK & (1)

320g Premlum-Lammhaxe (Grasgefluttertes Frelland
Lamm aus Meuseeland) | Silberblatt | Knusprige
Spaghetti-Kartoffeln

RARRA LAMB CURRY <"
MNeuseelandlsches Lamm | Hack | Tomaten | Rastzwiebeln |
aromatische Gewlrze

22,90

21,90

vegetarian
vegan

WAHLE DAZU REIS +2,00 €

24 CARAT DAL MAKHANI ® v (1)
12 5td. gekochte Linsen | gerducherte essbare Goldbutter |
Kardamom | Sahne | Blattgold

sides i

CASHEW STUFFED PANEER "=® " () 19,90
Geschlchteter Paneer mit Nussflllung | Cardamom |
Cashew-Curry
HARYALI SHAMMI PISTACHIO CURRY #" '/ () 19,90
Pistazien Pralinen Creme | Cardamom |
Hausgemachte Spinatbalichen
DAL TADKA 2 15,90
Gelbe Linsen | Ghee | Tomaten | Kreuzkimmel
ALOO GOBI 2 16,90
Kartoffeln | Blumenkohl | wirzige Currysauce
AMRITSARI AJWAINI CHOLE £. 16,90
Kichererbsen | Tomaten | aromatische Gewlrze
VEGETABLE KORMA . 18,90
Kokos-Curry | Curryblétter | Gewlirze | Gemiise
VEGETABLE MALABAR = 18,90
Gemilse | Kokosnuss | Curryblatter | Tomaten
MIXED GARDEN SALAD " 10,90
Walniisse | Parmesan | Rote Beete und
Tomaten | Homemade Dressing | Radieschen
+ Chicken +4.00
+ Paneer )" +4,00
+ Garnelen ® +6,00

RAITA * 4,20
Kimmel | Joghurt | Gurken | Zwiebeln | Tomaten

CARDAMOM CHUTNEYS ® je
Mango | Tamarinde | Joghurt Minze | Beeren + 1€ 2,00
BREAD BASKET =* 9,90
Laccha Parantha | Butter Naan | Garlic Naan

BREADS *®

Butter Maan **  vegan méglich 3,90
Garlic Naan ° Vegan méglich 4,50
Rosmarin Cheese Maan #8 7,90
Chili Cheese Maan o8 7,90
Vellkorn Chapat| 2# 3,50
Laccha Parantha {geschichtetes Flatbread) » 3,90
Triiffel Naan &= 9,90
Peshwar| Maan 2*" Rosinen | Nisse | Honlg | Kokos 5,90
MIXED PICKLES 2,00
CARDAMOM KACHUMBAR SALAD 5.50
Frischer Salat | fein gehackte Gurken | Tamaten |

Zwlebeln | Zitronen-Essig-G| Vinaigrette

ASSORTED PAPADAMS * 4,20
INDIAN WOK-GEMUSE 5,90
ROSEMARY GARLIC BABY POTATOES 4,90
CHAI CREMOSO ** 10,90
Chai Karamell | Cardamom Eis | Mascarpone | Biskuit | Tuile
PISTACHIO RASMALAI TIRAMISU == 13,90
Rasmalai | Mascarpone | Pistaziencrisp | Pistazienpraline
CHOCOLATE GARDEN %< (1) 12,90
Schokoladenbrownie | Haselnusseis | Schokoladen-
Haselnuss-Crumble | Beeren | Minze | Kaffee Karamell Sauce
MANGO AND MATCHA TRES LECHES *" vegan msglich 10,90
Mango-Tres-Leches | Matcha-Cremoso | Mango-Gelee |

Tuile und Tres-Leches-Sauce

RASPBERRY EXOTICA" - Gutenfrei magiich 880
Himbeer-Sorbet | Beerencoulis | Himbeeren | Crumble |

Minze

BIRDS NEST o () 11,90

Hoenig-Milchbdllchen | Engelshaar-Nest | Safrancreme |
eingelegte Rosenbldtter | Crumble

(a]

B SIGNATURE DisH V' VEGETARIAN = VEGAN

CARDAMOM

PROGRESSIVE INDIAMN DINING

speisekarte




small
plates

AMRITSARI TUNA STEAK &#h
Gegrillter Tuna | Amritsari Marinade |
Walnuss Salat | Papadam | Minz Chutney | Senf Kaviar

BANARASI TUNA AVOCADO TARTARE > 18,90
Gelbflossen-Thunfisch-Fllet | Avocado-Chaat | PFonzu-
Tamarinden- Dressing | zerstofene Senfkérner |
Masala-Avocado-Plree | Papadam

STUFFED ACHAARI MUSHROOMS * /' 14,90
Gegrillte Champigrnons | Paneer- und Kasefdllung | 5alat |

Plree | Papadam | Walnuss | Joghurt-Minz Chutney

OLD DELHI LAMB SEEKH KEBAB == 15,20
Lamb Seekh Kebab | Knoblauch Buttercreme |
Khameer| Roti | Kresse

MASALA SEEKH BANGERS AND MASH #h 14,90
Masala-Kartoffelplree mit Butter | Seekh-Kebabs |
gebratene Zwiebeln | Korma-Sauce | Senfkaviar

TRUFFLE MALAI LAMB TIKKA CANNELONI »s @ 15,90
Canneloni | Lamm-Tikka-Hackfleisch | Desi-Marinara-

Sauce | Triffel-Malai-Sauce | Parmesan | schwarze

Triffel

INDIAN FRIED GLAZED CHICKEM *** 12,90
Glasierte Hahnchenhappen | Paprika | Sesam | Kresse |
Erdnisse

GLAZED CAULIFLOWER " 5. (Glutenfrei moglich) 1,80
Glasierter Blumenkohl | Paprika | Sesam | Kresse |
Erdnisse

GRILLED MALABAR SCALLOPS " &) 16,90

Jakobsmuscheln | Malabar Sauce | Bananen Chips |
frittierte Curryblatter | Kaviar | Kakosflocken

NAANCHA SEEKH * 12,90
Mit Naan-Brot umwickeltes Chicken Seakh | Minz-Chutney

DHAMAAL ALOO AND HUMMUS PLATTER *» £, 13,90
Wilrzige Kartoffeln auf Kichererbsen-Hummus | Oliven,
gewdlrztes Ollvend! | Pita und Picklies

QUESO ALOO WADA »=&d /' () 1,90
Knuspriges Kartoffel-Wada nach Mumbai-Art | Curryblatt |
Senfsamen | Knoblauch-Chutney

PULPO AL RAJASTHANI =~ ) 16,90
Gegrillter Octopus | Hundred Layered Kartoffelscheiben |
Rajasthanl Tomaten-Chutney | Knoblauch Aloll | Kr&uter

KERELA FRIED PRAWN &9 13,90
Gebratene Garnelen | Curryblatter | Zwiebel-Masala |
Gewlrze | Malabar Paratha | Bananenchips

Im unseren Speisen und Getranken sind felgende Zusatzstoffe und Allergene enthalten: 1. mit Farbstoffien), 2, mit
Konservierungsstoffien), 3. mit Anticeeidationsmittel, 4. mit Geschmacksverstarkerin), 5. geschwefalt | 6. geschwarzt, 1.
mit Phosphat, 8. mit Milcheiweit, 9. coffeinhaltig 10. chininhaltig. 11. gewachst. 12. enthalt eine Phenylalaninguelle ,
13, mit S4Bungsmittel Allergene: ] glutenhaltiges Gatraide b Krebstiere ¢ Eier d) Fisch &) Erdnilsse f) Saja g) Milch
h} Schalenfriichte §) Sellerie ) Senf k} Sesamsamen 1} Schwefeldiosid und Sulphite m) Lupinen n) Weichtiere

chaats &
snacks

CRACKLING BABY SPINACH ®# I/ V' 13,90
Frische knusprige Babyspinatblatter Im Kichererbsenmantel |
Joghurt | Chutneys | Granatapfelkerne

BURRATA BERRY PAPDI CHAAT s\ © 16,90
Frische Burrata | alte Tomatensorten | Papdi | gemischtes
Beeren-Chutney | Granatapfel | Blattgemiise

AVO MANGO SEV PURI» & I 1,90
Knusprige Papdi | Masala-Avecado | Granatapfel |
wirzig-slige Mango-Jalapefio-Salsa

MINI SAMOSA CHAAT #*V .90
Mini Samosa | Amritsari Kichererbsen | Chutney | Kresse

GOLGAPPE * 4 STK. & 8,00
Knuspriger Teigball | Kartoffeln-Kichererbsen-Mix

Wihlen Sie lhren wirzigen Shot:

Mango-Basilikum (mild), Tamarinde-Fenchel

(mittelscharf) oder Koriander-Kreuzkiimmel (scharf)

Optional weilterer Shot: +1,50€

tandoori
plates

Make it a Curry {(mit Reis oder Naan) +4,90€

KASUNDI FISH TIKKA 24
Lachs | Senf | Rucola Salat | Papadam | Senf Kaviar

LAHORI LAMB TIKKA ° 18,90
Lammlachse (Mew Zealand) | Tandoor Marinade |

Gluinoa | Minze | Krauter

TANDOORI TIKKA # 18,90
Punjabl Tandoori Masala | Bilumenkohlplree | Guinoa |
Krduter | Senf Kaviar Wahlweise mit Chicken® oder Paneer/

DELHI &€ BUTTER TIKKA ¢ 23,90
Malal tikka | Buttersauce | Kriuterdl | khameeri rotl

Wahlweise mit Chicken* oder Paneer

* Frefland-Hihnchenoberkeule (reglonal)

TANDOORI MALAI PRAWNS #0a (1)
Jumbo Garnelen | Triffel Malai Sauce | Kaviar |
Butterschaum | Limettengel

THE SOUTHERN MONK %+ (&

Gegrliites, frisches Zanderfilet | schwarzer Edamame
Kokosreis | Gemlse | exotisch-fruchtige, stdindisch gewlirzte
Kokosnusssauce | gerdsteter Kirbis | brauner Butterschaum

TANDOORI LAMB CHOPS # & ca. 270g
Lammkrone(New Zealand) | hundred layered ca 5009
Kartoffelscheiben | GemUseplrees | Quinoa | Gemilse

MALABAR LOBSTER TAIL ****
Hummerschwanz | Zitronen Erdnuss Rels | Gearllites Gemdse

| Malabarsauce | Krauter | Kokosnuss | Curryblatter | Kaviar

BEEF SHORT RIB NIHARI & (1

Rinderrippchen | Miharl-5auce | braune Zwlebeln | exotisches
Gemise | elngelegte Zwlebeln | Rels | frische

Jalapenos

NOORANI HIRAN KA QORMA *" U
6 Stunden geschmortes Hirschfleisch | braune ZwiebelsoBe |

lila Kartoffeln | Gemise | Reis | Chips

25,90
40,90

36,90

24,90

23,90
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VEGETARIAN BIRYANI " v 16,90
CHICKEN BIRYANI" 17,90
LAMB BIRYANI " 18,90
PRAWN BIRYAMNI b 20,90

Geschichteter Rels | Zwiebeln | Minze | Rosinen | Mandeln |
Rosenwasser | Cashew | Paprika Wihle dazu Ralta: +4.20

CARDAMOM RICE V' 3,50

JEERA RICE 4,90
Rels mit Kimmel

curries

MAKHAMNI ="
Mariniert und gegrilit, zubereltet In einem
buttrigen Tomatencurry

KARAI
Wirzige Currysauce mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und
Knoblauch

TIKKA MASALA #"
In Joghurt mariniert und gegrillt, gekocht in einem speziell
gewlrzten Tomatencurry mit Zwlebeln und Paprika

MADRASI MALABAR *
Kokos-Curry-Sauce mit Curryblattern

PALAK
Cardamom | Spinat | Butter

PISTACHIO MALAI =
Pistazien Creme | Fenchel | Butter

TRUFFLE MALAJ #"
In Joghurt mariniert, gekocht In einer Triffel-Currysauce

Wihlen Sle zwischen:
PAMNEER * "

CHICKEN

LAMB (NEUSEELAND)
PRAWN *©

Alle Curries werden mit Rels serviert.
Wiahlen Sle Ihren Scharfegrad: mild | mittelscharf | scharf

21,90

21,90

21,90

21,90
21,90
23,90

24,90

+1,90
+2.90




